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E com muito prazer que a Comiss3o
de Trabalho de Conclusao de Curso
(TCC) fomece as orientagdes sobre
o desenvolvimentodo TCC e
procedimentos para sua oficializacdo

perante ao Curso de Engenharia de
Alimentos.

Para esclarecer suas duvidas,
elaboramos este Manual e
estamos a disposicao para apoiar
vocé nesta etapa final do Curso.

Desejamos que se aproprie

S EJA BE M VI N DO I dos conhecimentos adquiridos

ao longo do curso e abrace seu
TCC.

_ .
Y
N

,

U

I Anexo - Manual de TCC (3987608) SEI 23104.004273/2023-65 / p



REITOR

VICE-REITORA

DIREGAO DA FACFAN

COORDENAGAQ DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

PROFESSORES MEMBROS DA COMISSAO
(RESOLUGAO Ne 113-CGB/EAL/FACFAN/UFMS, DE 23 DE FEVEREIRO DE 2023)




e

SUMARIO

13V (0] 011 o7 (o 2T 6
FINALIDADES E OBJETIVOS DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO..........ccccevevevrerrererernnnnns 7
PROCEDIMENTOS INICIAIS............oovieiueiieceeseeeteseaesesesae s sesesse s s sessesesssaesessssessssssssssesasassesans 8
ORIENTAGOES SOBRE A ENTREGA DO TCC .........ououviiieeceeteteteeeeeeae et seseseeae e ses st sennanaes 10
ORIENTAGOES SOBRE A DEFESA DO TCC........cooeuiuitieieeeceeteteseeeseseeteteseseseeaesesesenenasaesesesesnanans 12
CONSIDERAGOES FINAIS .........oocvveveriieererieesescsesessesesessssesessesesessesessessssssessssessssssesssesssssssssssssens 15

N 5, (0 1 RS 16




ANEXOS

ANEXO 1 MODELO CARTA DE ACEITE DO 17
ORIENTADOR.... e e
ANEXO 2 MODELO PLANO DE TRABALHO........cccccoeiiiiiiiieee e 18
ANEXO 3 FORMULARIO DE AVALIAGAO DO TCC..........cccevevene. 20
ANEXO 4 MODELQO DE PROUJETO.......oiiiiiiiiiiiiiie e 22
ANEXO 5 CARTA CONVITE AOS

PARCEIROS ... et 27




1. INTRODUCAO

A Coordenacéao do curso de Engenharia de Alimentos da Universidade Federal de
Mato Grosso do Sul estabelece, por meio deste manual, instrucbes sobre o
desenvolvimento e procedimentos para realizagdo do Trabalho de Conclusédo de Curso
(TCC).

O TCC é um componente curricular obrigatério para a obtengdo do diploma de
Bacharelado em Engenharia de Alimentos, composto por uma carga horaria de 80 horas.
O TCC é um Componente Curricular Nao Disciplinar (CCND), ndo compde uma disciplina,

mas € necessario para a integralizagéo do curso.

O TCC podera ser proveniente de diferentes conteudos técnico-cientificos

produzidos anteriormente tais como:

| — projeto de pesquisa desenvolvido na Disciplina de Metodologia Aplicada ao
TCC;

Il - pesquisa realizada pelo estudante com iniciagao cientifica;

[l - atividades desempenhadas durante estagio curricular ou extracurricular;

IV - atividades desempenhadas durante sua participagdo em projetos de pesquisa
ou extensao desenvolvidos por professores do Curso de Engenharia de Alimentos. Neste
caso é exigido que os projetos estejam cadastrados no Sistema de Gestdo de Projetos
(Sigproj) da UFMS, de forma a melhorar a agilidade da condugdo e a qualidade dos

trabalhos;

V - trabalho de revisao de literatura ou pesquisa documental sobre temas atuais e

relevantes na area de Engenharia de Alimentos.

VI - livro ou capitulo de livro, desde que faca parte de uma proposta de livro, como

autor ou organizador, com perspectiva de publicagao.




O TCC podera ser desenvolvido individualmente ou em dupla, e deve estar
relacionado com as atribuicbes profissionais do Engenheiro de Alimentos. No caso de
dupla, devem ser atribuidos objetivos e atividades distintas a cada estudante no

desenvolvimento do Trabalho de Conclusao de Curso.

CONTATOS DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Comissao de TCC: tccalimentos.facfan@gmail.com

Coordenacao: eali.facfan@ufms.br

Site do curso: https://facfan.ufms.br/graduacao/engenharia-de-alimentos/

Docentes: https://facfan.ufms.br/graduacao/engenharia-de-alimentos/recursos-humanos/

2. FINALIDADES E OBJETIVOS DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

O TCC busca consolidar a integracao dos conhecimentos adquiridos ao longo do
Curso, com aplicagao de conceitos e metodologias bem definidas. Por essa razao, os
TCCs deverao ser desenvolvidos nas areas de Ciéncia, Tecnologia ou Engenharia de

Alimentos.

‘ z’ OBJETIVOS DO TCC:

e Desenvolver no aluno capacidade de aplicagdo dos conceitos e teorias
adquiridas ao longo Curso para resolugao de problemas concretos do
setor produtivo ou da sociedade em geral,;

e Estimular a curiosidade e o espirito empreendedor no desenvolvimento do
projeto;

¢ Intensificar a extensao universitaria, através da resolugcao de problemas
existentes na sociedade e comunidades locais;

e Desenvolver a capacidade de analise e de propor solugbes para
problemas sociais, tecnoldgicos, politicos, ambientais, éticos e

metodoldgicos;




e Estimular a inter/multidisciplinaridade, bem como atuacgao coletiva;
e Estimular a inovagao tecnologica, atraves do desenvolvimento de
patentes e transferéncia de tecnologia;

e Estimular a articulagao entre ensino, pesquisa e extensao;

O académico somente podera realizar o TCC apds a aprovagédo na disciplina
Metodologia Aplicada ao TCC, e quando obtiver aprova¢cdo em, no minimo,
80% da carga horaria de disciplinas do Curso de Engenharia de Alimentos.

3. PROCEDIMENTOS INICIAIS

3.1 SOBRE OS ACADEMICOS:

O académico devera entrar em contato com um docente para ser seu orientador
de TCC e se reunir para definir a forma de trabalho e os direcionamentos para
complementacao caso desenvolvido anteriormente algum conteudo técnico-cientifico.

Inicialmente sera preenchido um Plano de Trabalho com a definicao do tema, os
objetivos do trabalho, metodologia, resultados esperados e cronograma de execugao.
Importante inserir as etapas e atividades juntamente aos professores orientadores,
devendo respeitar os prazos finais legais definidos pela coordenagao, pelo regulamento

de TCC e pelo calendario académico da UFMS.

3.2 SOBRE A ESCOLHA DO PROFESSOR ORIENTADOR:
Qualquer professor da Carreira do Magistério Superior da UFMS pode ser
orientador de TCC. Professores nao pertencentes ao quadro permanente da Unidade da
Administracao Setorial podem ser orientadores, desde que aprovado pelo Colegiado do

Curso.




Quando houver coorientador, o mesmo nao podera compor a banca examinadora.
Poderao compor a banca examinadora docentes e profissionais de nivel superior com
atuacao na area objeto do trabalho.

Os docentes orientadores de TCC serao responsaveis por acompanhar o
desenvolvimento do Plano de Trabalho de TCC, em todas as suas etapas, e de entregar
ao coordenador a versao final do trabalho, em PDF, juntamente com o parecer da banca

avaliadora.

3.3 SOBRE O CADASTRO DO TCC:

O procedimento para oficializar a realizagcdo do TCC é mediante
solicitacdo a Comissao de TCC, enviado por e-mail, pelo académico com coépia ao
professor orientador, anexando a carta de anuéncia do professor orientador, a fim de

formalizar a orientacao.

O modelo de carta de anuéncia do orientador referido acima encontra-se em
anexo (Anexo 1) e devera constar:
»Nome do orientador/Unidade;
»Nome(s) do(as) académico(as);
»Tema central e data inicial e final prevista para a orientacao (Carta de

anuéncia, modelo disponibilizado na pagina da FACFAN).

E obrigagdo dos académicos enviar o Plano de Trabalho a
Comissdo de TCC por e-mail com assinatura do académico e do

orientador (e pelo supervisor de estagio, se for desenvolvido como parte
das atividades de estagio) até a segunda semana do inicio do semestre letivo em que
cursarao TCC.

O registro do inicio do TCC deve ser realizado também pelo estudante por meio
do Sistema de Controle Académico (Siscad).
O orientador deve aprovar o inicio do TCC, ap6s analise da solicitagao pelo

estudante.
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A Comissao de TCC e o Coordenacao de Curso devem dar ciéncia ao inicio, apos

aprovacao do orientador (Tabela 1):

Tabela 1. Procedimentos para oficializagao da realizacao do Trabalho de Conclusao de
Curso (TCC).

Responsaveis Procedimentos

Académico + Busca o orientador e providencia o Plano de
Trabalho e Carta de Aceite.

+ Envia por e-mail para a Comissao de TCC

Orientador + Confere e assina o Plano de Trabalho e carta de

aceite. Recebe copia do envio pelo académico

Comissao de TCC + Compila informacdes recebidas

Coordenador + Recebe lista de académicos cadastrados no TCC

4. ORIENTAGOES SOBRE A ENTREGA DO TCC

A redacao do TCC pode ser das seguintes formas:

ARTIGO CIENTIFICO:

Redigidos conforme normas de um periédico cientifico ou técnico da area de
Alimentos. A escolha do periddico sera feita pelo orientador de TCC. No caso de
artigo cientifico publicado ou aceito para publicagao em periodicos cientificos com

classificagdo QUALIS, deve ser no minimo, B3, no qual o orientador seja coautor;

LIVRO ou CAPITULO DE LIVRO:
No caso de publicagdo na forma de livro ou capitulo de livro deve ser

apresentado o ISBN;
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PATENTES:
Os pedidos de patente devem seguir os procedimentos do Nucleo de
Inovacao Tecnoldgica (NIT) da Agéncia de Desenvolvimento, Inovagao e

Relagdes Internacionais (Aginova) da UFMS.

O académico devera encaminhar a comunicacao de invenc¢ao do produto ou
processo (contento titulo, resumo, contextualizacao, metodologia, problema,

aplicagao e diferencial) para o NIT.

O Nucleo de Inovacao Tecnologica emitira um parecer (favoravel ou nao)
quanto ao pedido da invencao encaminhada ao Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI).

Caso o parecer seja favoravel o académico devera elaborar o TCC no
formato de relatorio descritivo de invencao (titulo, resumo, revisao de
literatura, objetivos, metodologia descritiva detalhada da invencao e

reivindicacao).

Nas defesas de trabalhos no formato de pedido de patente o relatorio
descritivo deve ser apresentado de forma restrita a banca, sem
participagcdo do publico. Se o parecer ndo for favoravel o académico

devera redigir a matéria da invengdo no formato de artigo cientifico.

Caso o TCC seja desenvolvido em uma Instituicdo ou Empresa sera
obrigatéria a apresentacdo de autorizagdo do local assinada. Na concluséo
do TCC a Instituicdo devera receber copia do trabalho final.

Pesquisas com acesso ao patriménio genético do pais ou ao conhecimento
tradicional associado ao patriménio genético deverdo atender a Lei n°
13.123, de 20 de maio de 2015.
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Caso o trabalho envolva pesquisa com seres humanos ou uso de animais,
0 mesmo deveré ser submetido e aprovado pelo Comité de Etica em

Pesquisa com Seres Humanos e pela Comissdo de Etica no uso de

Animais.

O procedimento de entrega (antes da banca) é apresentado na Figura 1

ANTES DA BANCA

ACADEMICO PROFESSOR COORDENACAO
/ Envia TCC ao .
| Drlentad:?r por trabalho
e-mail
Devolve ao _
~a ] Emi nio
académico o
com
justificativa
Sim
/ Entra em ~
| contato com Convida os Envia Aceite com ",
| coordenagio membros e dados dabancaa |

marcaa coordenagio |/

para
banca

\ providéncias

Fig. 1 — Procedimento de Entrega

5. ORIENTAGOES SOBRE A APRESENTAGAO DO TCC

A apresentacdo oral do TCC sera aberta a comunidade universitaria (salvo

quando da defesa de relatorio de invengao para pedido de patente) e tera duragcao de 20

a 25 minutos.
ApoOs a apresentacao, cada membro da banca tera 10 (dez) minutos para arguir o

candidato. Todos os académicos devem apresentar o TCC.
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As defesas de TCC ocorrerao até 10 dias antes do ultimo dia letivo do semestre,

previsto em calendario académico da UFMS.

ORIENTADOR

Sera responsavel pela definicdo da data de defesa e a reserva de
sala/local;

ACADEMICO

Sera responsavel pela entrega dos exemplares do TCC impressos aos
membros da banca avaliadora com pelo menos 7 (sete) dias de
antecedéncia da data de defesa;

BANCA AVALIADORA

Deve ser constituida pelo Colegiado de Curso, mediante propositura do
orientador, e composta por ele, como presidente e, no minimo, mais dois outros membros.
Os membros da banca de defesa de TCC poderéo ser indicados pelo docente orientador,
Jjuntamente com o académico;

Poderao compor a Banca Examinadora membros graduados nas diversas areas
do conhecimento com exceg¢ao do coorientador (se for o caso).

Os membros poderao estar presencialmente e/ou a distancia, por
videoconferéncia, conforme acordado anteriormente com professor orientador.

Os componentes da Banca Examinadora fardo jus a uma declaragcao de
presidéncia ou participacao em banca, emitida pela Coordenagao do Curso via SEI.

Os casos nao contemplados nestas diretrizes serao resolvidos pela Comissao de
TCC e Colegiado do Curso.

5.1 AVALIACAO DO TCC:

A avaliagao do TCC sera realizada em trés momentos, considerando:
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0 Entrega do Plano de Trabalho de TCC no prazo estipulado;
e Entrega do TCC impresso para a banca com antecedéncia de 7 dias;
e Defesa do TCC perante a banca avaliadora no prazo estipulado.

A avaliacdo do TCC sera feita pela banca de TCC, utilizando-se o Formulario de
Avaliagao de TCC (ANEXO 3).

Cada membro atribuira nota de 0 (zero) a 10 (dez), sendo a nota geral obtida pela
meédia aritmética dos trés membros da banca.

Se a média das notas for maior ou igual a 6 (seis) deve ser emitido o parecer de
aprovagao. Se a meédia das notas for menor que 6 (seis) o académico devera cursar

novamente o componente curricular em outro semestre.

é’: O académico de TCC devera realizar as corregdes e alteragoes

\ determinadas pela banca de defesa e encaminhar a versao digital do texto

final do TCC (formato PDF), corrigida e revisada pelo orientador, por e-

mail para a Comissao de TCC até 3 (irés) dias antes do ultimo dia letivo previsto no
calendario académico da UFMS.

E responsabilidade do orientador encaminhar o formulario de avaliagdo do TCC,

com parecer, a Comissao de TCC em formato digital (PDF) por e-mail até 5 (cinco) dias

antes do ultimo dia letivo previsto no calendario académico da UFMS.

A avaliagao sera realizada pelos membros da Banca Avaliadora, com parecer, e

resultado:

1, | — Aprovagao, ou
~ o
\é Il — Reprovacao

A constatacdo de plagio parcial ou total, de fabricacdo e/ou de falsificacao de

dados, bem como de compra ou realizagao do trabalho por terceiros, em qualquer etapa
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de desenvolvimento do TCC, pelo docente orientador ou pelos membros da Banca
Examinadora, tera como consequéncia a reprovag¢ao automatica do académico.

Diante da decisao de reprovagao e identificagdao das condicbes mencionadas
acima, o docente orientador e/lou membros da Banca Examinadora, deverao comunicar a
Comissao do TCC e a Coordenacao de Curso, com justificativa por escrito. A Comissao
realizara a apuracao dos fatos e diante da constatagao das condi¢cdes citadas, o
académico devera cumprir novamente, até o final do semestre subsequente, todas as
etapas indicadas pelo docente orientador para o desenvolvimento do TCC, o qual devera

contemplar outra abordagem ou tema.

Apos a aprovagao pela Banca Avaliadora, o académico devera anexar o

documento final do TCC, no Siscad.

A Coordenacao de Curso registrara no Siscad o resultado da avaliagao do TCC, e
a carga horaria cursada somente sera lancada em caso de aprovacao pela Banca
Avaliadora e inclusao do documento final pelo académico.

6. CONSIDERAGOES FINAIS

Com as orientagbes deste manual para o desenvolvimento do TCC espera-

se que o académico seja o protagonista deste trabalho e consiga incorporar

0s aspectos relevantes nas dimensbes técnica, politica, social, ética,
cultural e de desenvolvimento pessoal, de forma a integralizar a formagéo

do Engenheiro de Alimentos.
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ANEXOS
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ANEXO 1

CARTA DE ACEITE DO (A) ORIENTADOR (A) DE TRABALHO DE CONCLUSAO
DE CURSO (TCC)

Campo Grande, / /

Nome do académico:

Orientador:

Titulo do TCC:

A pesquisa envolve seres humanos ou animais?

() Sim (neste caso comprometo-me a submeter o projeto de pesquisa a

apreciacédo do respectivo Comité de Etica em Pesquisa da UFMS)

( ) Nao

() Eu aceito orientar este académico no desenvolvimento deste tema,
descritos acima, em acordo com o Regulamento de Trabalho de Conclusao de Curso

da Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul.

Atenciosamente,

Professor (a) Orientador (a)
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ANEXO 2

PLANO DE TRABALHO

Campo Grande, / /

Nome do académico:

Orientador:

Titulo do TCC:

1. Tema

Deve ser apresentado em forma de texto (sugere-se entre 5 e 10 linhas) que
demonstre conhecimento basico sobre o tema, incluindo citagbes. Demonstrar a
relevéncia e atualidade do tema, bem como a motivagdo para a sua escolha. Devem

ser priorizados argumentos cientificos e beneficios para sociedade.

2. Objetivos

Nesse item deve constar a indicagdo do objetivo da pesquisa e quais 0s resultados
que se pretende alcangar. Os objetivos sao redigidos com verbos no infinitivo, p.ex.:

caracterizar, identificar, compreender, analisar, verificar).
2.1 Geral

O objetivo geral deve expressar a finalidade da pesquisa.
2.2 Especificos

Apresentam os detalhes e/ou desdobramento do objetivo geral. Sempre serdo mais de

um objetivo.

3. Metodologia

Inserir técnicas que serdo utilizadas para a coleta de dados e para a analise dos

mesSmaos.
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Se o projeto de pesquisa envolver seres humanos, deve ser inserido aqui o numero
CAAE como comprovante de submissdo da proposta ao CEP/UFMS ou de aprovagéo

da mesma.

4. Resultados Esperados

Inserir os resultados que se deseja obter com a realizagdo da pesquisa.

5. Cronograma de execugao

6. Referéncias Bibliograficas

Deve ser elaborada uma lista final das referéncias bibliograficas utilizadas no projeto

de pesquisa, incluindo somente as obras citadas.

A lista deve ser apresentada em ordem alfabética, sem numeragao, iniciando pelo
autor. Entre as linhas de uma mesma referéncia, o espagcamento é simples e, entre

uma referéncia e outra, o espagamento é 1,5.

Demais orientagdées sobre como elaborar uma referéncia, podem ser encontradas na

NBR 6023/2018 da Associac¢ao Brasileira de Normas Técnicas.

Assinatura Académico:

Assinatura Professor Orientador:
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ANEXO 3

FORMULARIO DE AVALIAGAO DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Académico(a):

Orientador(a):

Titulo do trabalho:

Avaliador(a):

Nota
Nota | atribuid
Trabalho escrito maxima a
O Estudo traz contribuigdes relevantes para a Area de Alimentos? 0,6
O Titulo é conciso e representativo do conteudo? 04

O Resumo é claro e contempla introdugéo, objetivos, métodos, resultados/discusséo e

conclus&o? 0,4
A Introducgao foi redigida de forma adequada ao tema do trabalho? 0,4
Os Objetivos estéo claramente definidos? 0,4

A Metodologia é adequada ao propdésito do trabalho e permite sua reprodutibilidade?

(CEP se envolver seres humanos/animais; analise estatistica se necessario) 0,4
Os Resultados e Discussao estdo coerentes e adequados? 0,6
As Conclusées sao claras e estao relacionadas ao(s) objetivo(s)? 0,4
As Referéncias correspondem as citagdes no texto e estdo padronizadas nas normas? 0,4
Cumpriu o prazo de entrega a banca 1,0

Soma 1 5,0

Apresentacgéo oral

Duracao adequada (20 a 25 minutos) 0,5
Conteudo dos slides equivalente ao trabalho escrito 1,0
Qualidade dos slides 0,5
Clareza na comunicacéo e utilizagdo de vocabulario técnico 1,0
Respostas satisfatérias aos questionamentos 1,5
Postura adequada durante a apresentacao 0,5

Soma 2 5,0

Nota trabalho (soma1 + soma2)| 10,0
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Campo Grande,
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ANEXO 4

MODELO PROJETO

O TCC devera ser estruturado conforme as normas ABNT, e devera ser
enviado de acordo com os prazos estabelecidos no calendario académico. Nao ha
necessidade de colocar cada topico em uma pagina, ou seja, pode-se seguir 0s
tépicos corridos ao longo de todo o relatdrio, colocando-se toépicos diferentes na

mesma pagina. Ndo se esqueca de paginar, justificar e arrumar o espacamento de seu

texto.
O TCC devera contemplar os seguintes itens:

Capa

Folha de rosto
Sumario

Introducéo
Objetivos

Materiais e Métodos

Resultados e Discussao

©® N o g bk 0D =

Consideragdes finais
9. Referéncias bibliograficas (normas da ABNT)
10. Apéndices (se necessario)

11. Anexos (se necessario)




Universidade Federal do Mato Grosso do Sul
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas, Alimentos e Nutricao (FACFAN)

Curso de Engenharia de Alimentos

Nome do aluno

TITULO DO TCC

Campo Grande/20____




Nome do aluno

TITULO DO TCC

Trabalho de Conclusao de Curso apresentado
ao Curso de Engenharia de Alimentos da
Universidade Federal do Mato Grosso do Sul
como parte das exigéncias para a obtencéo
do titulo de Bacharel em Engenharia de
Alimentos.

Prof (a) Orientador(a):

Campo Grande/20__
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ABREVIATURAS

Devem ser utilizadas na forma recomendada por instituicbes de padronizagao
nacional ou internacional ou érgaos cientificos de competéncias de cada area. Na
primeira vez em que forem mencionadas no texto, devem aparecer entre parénteses

precedidas da sua forma por extenso.

Ex.: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)

FORMATO

A arte final deve ser impressa em papel formato A4, em espago um e meio.
Espaco simples deve ser usado apenas em tabelas longas, notas de rodapé, notas de
fim de texto. Margens superior e esquerda devem ser de 2,5 e inferior e direita devem
ser de 2,0.

TABELAS E FIGURAS

Tém a finalidade de resumir ou sintetizar dados, fornecendo o maximo de
informagdo num minimo de espago. Os titulos das tabelas e figuras devem ser
colocados acima das mesmas, deixando um espaco entre a ultima linha do titulo. Para
titulos longos de tabelas ou figuras pode-se, a critério do autor, empregar
espagamento simples.

Consideram-se figuras: desenhos, graficos, mapas, esquemas, férmulas,

modelos, fotografias, diagramas, fluxograma, organogramas, e etc.

a) Devem ser designadas e mencionadas no texto, ou localizar-se entre parénteses no

final da frase.
b) Deve ter numeracao independente e consecutiva em algarismos arabicos;

c) Deve ser encabecada pela palavra que a designa (Tabela), seguida por hifen, pelo

numero e pelo titulo, sem ponto final;
d) Devem ser autoexplicativas;

e) Pode-se fazer uso de notas e chamadas colocadas no rodapé da tabela, quando a

matéria neles contida exigir esclarecimentos;
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f) Se a tabela ndo couber em uma pagina, deve ser continuada na pagina seguinte
sem delimitagéo por trago horizontal na parte inferior, devendo o titulo ser repetido nas
paginas seguintes, acrescentando-se as palavras “continua”, “continuagao”, entre

parénteses, logo abaixo do titulo, no canto superior direito.




27

ANEXO 5

CARTA CONVITE A PARCEIROS

Campo Grande, de de

A Universidade Federal do Mato Grosso do Sul - UFMS tem como missao
formar cidaddos competentes em suas areas de atuagdo, com consciéncia critica e

reflexiva, contribuindo para o desenvolvimento humano e o bem-estar social.

Para cumprir as exigéncias legais e pedagogicas, com vistas a conclusao
do Curso de Graduagao em Engenharia de Alimentos, convidamos Vossa Senhoria na
funcao de colaborador/parceiro durante a execugao das atividades relacionadas ao

Trabalho de Conclusao de Curso do académico(a)

Agradecemos sua disponibilidade e desempenho,

Atenciosamente,

Professor (a) Orientador (a)
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